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RESTAURATION

Menus du lundi 1" avril au vendredi 05 avril 2024

o'yl
Ces menus sont donnés a titre indicatif
et peuvent étre modifiés en fonction des approvisionnements

LE LOCAL ET BIO

Céleri rémoulade
ferme de Ker Leg' - Pontivy

Nuggets de poulet Réti de veau Chipolatas Poisson frais -
(plein filet) et ketchup charcuterie du Blavet - Kervignac sauce mikado

Concombre a la créme Rillettes de poulet

Cocos de Paimpol

Pommes de terre sautées Jardiniére de légumes Epinards a la béchamel
Bretagne
"_N S CAN“Nr . Coulommier BIO Créme dessert au caramel
nl U L Yaourt brassé BIO ferme de Kerdestan Purée de fruits BIO

sur lit d'abricot . )
Fruit Inzinzac-Lochrist

Pour mettre en lumiére le travail

Filiéres qualité Q Le Menu Local l o Cﬁ) de nos cuisines collectives, et

les produits du territoire !

S Chaque premier jeudi du mois

Produit issu de I'agriculture biologique : yaourt brassé, coulommier,

En vert PR - . . .
céléri, chipolatas, cocos, creme dessert au caramel, purée de fruits

#MANGEONS
- . . . LOCAL Un repas de l'entrée au
Poisson du port de péche de Lorient SRR aerx s ot i s

dessert dans les cantines de

Lorient Agglomération
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Nos viandes fraiches et surgelées de bceuf, veau, porc et volaille sont

. P i St
d'origine France : nées, élevées et abattues en France Savoir-faire du champ a |'assiette

Recettes de saison
Cantines en actions

Territoire riche de saveurs

Contact ot mformations perrne desant@bretagne chambagfr
06 73 65 54 38
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