Pour mettre en lumiére le travail
de nos cuisines collectives, et

‘ ‘263’ RESTAURATION les produitf ‘du ~territoire !

//( ! lt‘
VILLE DE Menus du lundi 14 octobre 2024 au vendredi 18 octobre 2024 s Sy
LORI :—:NT dessert dans les cantines de
Ces menus sont donnés a titre indicatif Lorient Agglomération B
et peuvent étre modifiés en fonction des approvisionnements J eu d’b o'est menit L oC HL !

LE MENU LOCAL LE TOUT BIO
Madame Loik Mache et mimolette Salade de pépinettes SRS [E LD BI,O 2l orange Salade piémontaise
au fromage Ferme de Ker Leg' - Pontivy
T Sauté de beeuf BIO Chipolatas BIO Poisson frais -
Omelette @f sauce goulash Charcuterie du Blavet - Kervignac sauce hollandaise
Brandade de poisson
Panais BIO et - - Crumble de choux fleurs BIO £
pommes de terre BIO Ratatouille Maison Ferme de Ker Leg' - Pontivy RSl et
Fruit de saison Fromage blanc BIO 6“’&%* Yaourt au citron _F.ar bretonl Fruit de saison
Cuisine de Kerlétu

Nos viandes fraiches et surgelées de baeuf, veau, porc et volaille sont d'origine France : nées, élevées et abattues en France

Filiéres qualité

I.Tlf
(6‘30":“:'.-'§$lr Bleu-Blanc-Cceur

Haute Valeur Environnementale (HVE)




