‘7% RESTAURATION
VILLE DE Menus du lundi 04 novembre 2024 au vendredi 08 novembre 2024
LORIENT

Ces menus sont donnés a titre indicatif
et peuvent étre modifiés en fonction des approvisionnements

LE TOUT BIO LE MENU LOCAL

Carottes rapées au citron

Potage de feves Concombre a la vinaigrette (Ferme de Ker Leg' - Pontivy) Mache et féta
Fish and chips
et . N .. . Poulet roti Poisson frais
citron Poé&lée de blé BIO Saute de porc a la dijonnaise (Languidic) alacréme | roson
(poisson et pommes sautées) et courge musquée BIO
a la vache qui rit
L Carottes dauphinoise Duo de pommes de terre BIO et Haricots coco BIO
butternut BIO
Madame Loik aux fines herbes Tomme blanche (Ferme de Ker Leg" - Pontivy)
R R . Crépe aux pommes
Creme dessert a la vanille fabriquée a Lorient
. . : A _— N
Purée de poires BIO Fruit de saison <€6“:‘f‘:‘&k VL & D
(Rohan)

Nos viandes fraiches et surgelées de baeuf, veau, porc et volaille sont d'origine France : nées, élevées et abattues en France

Pour mettre en lumiére le travail
Ml de nos cuisines collectives, et
) les produits du territoire !

Filiéres qualité ~
- Q Le Menu Local ! © i%
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ey DleuBlancCour RS Chaque premier jeudi du mois

Haute Valeur Environnementale (HVE) MANGEONS

SLOCAL

de l'entrée au
dessert dans les cantines de
Lorient Agglomération

g

cramenes
orcRETONE

Savoir-faire du champ a |'assiette

Recettes de saison

Cantines en actions

Territoire riche de saveurs
Contact et Informations: perrine desaint@bretagne chambagri fr
06 73 65 54 38




