ACORA 2R Menu de la semaine

RESTAURATION & REFERENCEMENT menu du 26 février au 19 mars 2025
MERCREDI 26 MERCREDI 05 MERCREDI 12 MERCREDI 19
ENTREE Friand fromage Salade piémontaise @ Jambon cornichon Céleri rémoulade @
Pavé de saumon sauce beurre blanc @ Boulette de boeuf % a la provengale Riz cantonais ¥ ‘@ Jambon braise Q/{}%* sauce échalote ‘@
GARNITURE Gratin de poireaux @ Brocolis a I'ail @ Gratin Dauphinois @
FROMAGE Mimolette a la coupe Yaourt nature sucré@ @i} Yaourt brassé aromatisé fraise @{}
DESSERT Compote de pomme/crumble @ Salade de fruits @ Poire Banane

{} BZH m Bio @ Fabriqué dans nos cuisines @ Produits fermier 'Iﬁ:/ Viande d'Origine France %‘f Bleu blanc coeur ¢ Marine Stewardship Council



26 février 2025

Gluten

Crustacés

Oeufs

Poissons

Arachides

Soja

Lait

Fruits a coques

Moutarde

Céleri

Sésame

Lupin

Mollusques

Anhybride sulfureux

05 mars 2025

Friand fromage X X x

Pavé de saumon sauce beurre blanc X X x

Gratin de poireaux X x
Compote de pomme/crumble X X

Salade piémontaise X X x
Boulette de boeuf a la provencgale X

Brocolis a l'ail X

Mimolette a la coupe X

Salade de fruits

12 mars 2025

Jambon cornichon X x
Riz cantonais X X X
Yaourt nature sucré x

Poire

19 mars 2025

Céleri rémoulade X X X x
Jambon braisé sauce échalote X X X
Gratin Dauphinois X x
Yaourt brassé aromatisé fraise X

Banane




