ACORA 2R Menu de la semaine

RESTAURATION & REFERENCEMENT menu du 31 mars au 04 avril 2025
LUNDI 31 MARDI O1 JEUDI O3 VENDREDI 04
ENTREE Céleri rémoulade @ Taboulé I
Saucisse bretonne /g8 & Pané végétarien i F sauce burger Poisson du jour {8 sauce crustacés @ | Sauté de boeuf %2/ i1 €8 aux aromates @&
GARNITURE Quinoa Gratin de poireaux @ Haricots verts @ @ alail Carottes @ vichy @
FROMAGE Yaourt brassé aromatisé cerise ,@{} Yaourt nature sucré@{}
DESSERT Pommes elstar Banane Brownies @ Compote de pomme/vanille @

{} BZH m Bio @ Fabriqué dans nos cuisines @ Poisson frais @ Repas Végétarien @ Produits fermier f___:/ Viande d'Origine France %‘f Bleu blanc coeur



31 mars 2025

Gluten

Crustacés

Oeufs

Poissons

Arachides

Soja

Lait

Fruits a coques

Moutarde

Céleri

Sésame

Lupin

Mollusques

Anhybride sulfureux

Céleri rémoulade

Saucisse bretonne

Quinoa

Pommes elstar

O1 avril 2025

Pané végétarien sauce burger X X X x
Gratin de poireaux X X
Yaourt brassé aromatisé cerise X

Banane

03 avril 2025

04 avril 2025

Taboulé

Poisson du jour sauce crustacés X X X X x x
Haricots verts a I'ail X

Yaourt nature sucré X

Brownies X X x x x

Sauté de boeuf aux aromates

Carottes vichy

Compote de pomme/vanille




