AGORA 2R

RESTAURATION & REFERENCEMENT

ENTREE

GARNITURE

FROMAGE

DESSERT

LUNDI 14

Sauté de poulet %& sauce
forestiere @

Yaourt nature sucré @{}

Abricots

Menu de la semaine
menu du 14 au 18 juillet 2025

MARDI 15

Courgette P rapée a la féta @

Quiche aux légumes & &

Salade verte i}

Banane i

MERCREDI 16

Chipolatas /& §%

Haricots plats@

Ortolan [ a la coupe

Compote pomme/banane @

JEUDI 17

Melon

Poisson du jour & au beurre
fondu @

Tortis au beurre [

Far Breton @

VENDREDI 18

Salade de lentilles a I'auvergnate
&

il

Moussaka de boeuf 12 @

Yaourt nature sucré ﬁ @%

" . L L . . . P . ) Ao - A ) .
@ Bio i} BZH Q Fabriqué dans nos cuisines @ Poisson frais @ Repas Végétarien @ Produits fermier f»—:-/ Viande d'Origine France a Fond de pate artisanal % Bleu blanc coeur




14 juillet 2025

Gluten

Crustacés

Oeufs

Poissons

Arachides

Soja

Lait

Fruits a coques

Moutarde

Céleri

Sésame

Lupin

Mollusques

Anhybride sulfureux

Sauté de poulet sauce forestiere X X
Riz X
Yaourt nature sucré X

Abricots
15 juillet 2025

Courgette rapée a la féta

Quiche aux légumes

X

Salade verte

Banane

16 juillet 2025
Chipolatas

Haricots plats

Ortolan a la coupe

Compote pomme/banane

17 juillet 2025

18 juillet 2025

Salade de lentilles a l'auvergnate

Melon

Poisson du jour au beurre fondu X X
Tortis au beurre X X
Far Breton X X X

Moussaka de boeuf

Riz

Yaourt nature sucré

X|X|X|X




