AGORA 2R

RESTAURATION & REFERENCEMENT

ENTREE

GARNITURE

FROMAGE

DESSERT

LUNDI 21

Concombre bulgare @

Poulet ¥& au jus de thym @

Semoule couscous [ @

Yaourt brassé aromatisé fraise B4

&8

Menu de la semaine
menu du 21 au 25 juillet 2025

MARDI 22

Tomate emmental @

Poisson meuniere sauce tartare

@

Pommes de terre vapeuri@

Péche jaune

MERCREDI 23

Mafé de boeuf & i §3 &

Fondue de poireaux @

Camembert B a la coupe

Creme dessert speculoos

JEUDI 24

Melon et pasteque a la menthe
&

Nl

Paélla

Garniture paélla@

Bavarois fruit de la passion

VENDREDI 25

Carottes rapées @

Pizza aux trois fromages

Salade verte i}

Compote de pomme @&

{} BZH m Bio @ Fabriqué dans nos cuisines @ Produits fermier 'Iﬁ:/ Viande d'Origine France ¢ Marine Stewardship Council




21juillet 2025

Gluten

Crustacés

Oeufs

Poissons

Arachides

Soja

Lait

Fruits a coques

Moutarde

Céleri

Sésame

Lupin

Mollusques

Anhybride sulfureux

22 juillet 2025

Tomate emmental

Concombre bulgare X

Poulet au jus de thym X
Semoule couscous x

Yaourt brassé aromatisé fraise X

Poisson meuniére sauce tartare

Pommes de terre vapeur

Péche jaune

23 juillet 2025
Mafé de boeuf

24 juillet 2025

Melon et pastéque a la menthe

X
Fondue de poireaux X X
Camembert a la coupe X
Creme dessert speculoos X X X

25 juillet 2025

Paélla
Garniture paélla X X X
Bavarois fruit de la passion X X x x

Carottes rapées X X
Pizza aux trois fromages X x
Salade verte X X

Compote de pomme




