AGORA 2R

RESTAURATION & REFERENCEMENT

ENTREE

GARNITURE

FROMAGE

DESSERT

LUNDI 04

Coleslaw @

) L dast
Saucisse bretonne /g% &

Ecrasé de pomme de terre ETE —

Yaourt brassé aromatisé myrtille

&8

Menu de la semaine
menu du 04 au 08 aoUt 2025

MARDI O5

Concombre bulgare et féta @

Gratin de macaronis a la volaille
re

=

Salade vertei}

Compote pomme/poire B @

MERCREDI 06

Emincé végetal B curry coco noix
de cajou {(B@

Poélée de champignons @

Emmental B a la coupe

Abricots

JEUDI 07

Houmous @

Poisson du jour ¢ sauce au vin
blanc @

Flan de poireaux @

Gateau breton @

VENDREDI 08

Sauté de boeuf 2 Fii §8 a la
tomate @

Gratin du soleil @

Carre de l'est a la coupe

Cake au chocolat @

{} BZH m Bio @ Fabriqué dans nos cuisines @ Poisson frais @ Repas Végétarien @ Produits fermier f___:/ Viande d'Origine France %‘f Bleu blanc coeur




04 aolt 2025

Gluten

Crustacés

Oeufs

Poissons

Arachides

Soja

Lait

Fruits a coques

Moutarde

Céleri

Sésame

Lupin

Mollusques

Anhybride sulfureux

Coleslaw

Saucisse bretonne

Ecrasé de pomme de terre

X

Yaourt brassé aromatisé myrtille

05 aolt 2025

Concombre bulgare et féta X
Gratin de macaronis a la volaille X X x
Salade verte X x

Compote pomme/poire

06 aoUt 2025

08 aolt 2025

Sauté de boeuf a la tomate

Emincé végetal curry coco noix de cajou X X X X x
Poélée de champignons X

Emmental a la coupe X

Abricots

Houmous

Poisson du jour sauce au vin blanc X X X X
Flan de poireaux X X

Gateau breton X X x

Gratin du soleil X x
Carre de l'est a la coupe X
Cake au chocolat X X x




