AGORA 2R

RESTAURATION & REFERENCEMENT

LUNDI 18

Tomates vinaigrette @

ENTREE

Jambon a I'os sauce madeére

N
ge

i

Semoule couscous i @

GARNITURE

FROMAGE

DESSERT

Pommes cuites @

P

=4

Lasagne bolognaise &

Yaourt brassé aromatisé fraise

Menu de la semaine
menu du 18 au 22 aolt 2025

MARDI 19 MERCREDI 20

Carrot cake@ Concombre a la féta @

Omelette fromage

Salade verte i} Tomate a la provencgale @

&8

Compote de pomme @

JEUDI 21

Pasteque
Carry de poulet &/ @

Riz créole ] @

Cake banane gingembre @

VENDREDI 22

Taboulé @

Poisson du jour {&@ sauce
romarin

Carottes au cumin @

Abricots

{} BZH m Bio @ Fabriqué dans nos cuisines @ Poisson frais @ Produits fermier g_'__:/ Viande d'Origine France 'z%/‘ Bleu blanc coeur




18 aolt 2025

Gluten

Crustacés

Oeufs

Poissons

Arachides

Soja

Lait

Fruits a coques

Moutarde

Céleri

Sésame

Lupin

Mollusques

Anhybride sulfureux

19 aolt 2025

Tomates vinaigrette X x
Jambon a I'os sauce madere X x
Semoule couscous X

Pommes cuites X

20 aoUt 2025

Carrot cake X X x
Lasagne bolognaise X X X
Salade verte X X
Yaourt brassé aromatisé fraise X

Concombre a la féta X x
Omelette fromage X X
Tomate a la provencgale X X

Compote de pomme
21 ao0t 2025

Pasteque

Carry de poulet

Riz créole

Cake banane gingembre

22 aolt 2025 |
Taboulé X X x
Poisson du jour sauce romarin X X X X x x

Carottes au cumin

Abricots




