AGORA 2R

RESTAURATION & REFERENCEMENT

LUNDI 25

Céleri remoulade aux raisins sec
-

il

ENTREE

Sauté de boeuf %/ Fii &8 au

paprika @

GARNITURE Penne i

FROMAGE

DESSERT Riz Fiau lait &

Menu de la semaine
menu du 25 au 29 ao(t 2025

MARDI 26

Courgettes rapées a I'emmental

&
R6ti de porc échine & §8 & au
caramel @

Riz cantonais

Yaourt nature sucré ] & 48

MERCREDI 27

curry de pois @ lait de coco@ B

n
=4

Lentilles corail @&

Salade de fruit @

JEUDI 28

Duo saucisson sec et a I'ail VPF
e

Emince de poulet % sauce

marchand de vin @&

Pommes de terre au four

Gateau aux poires @

VENDREDI 29

Poisson du jour {&@ sauce
créeme

Blé B &

Camembert i a la coupe

Banane i

@ Bio % BZH @ Fabriqué dans nos cuisines @ Poisson frais @ Repas Végétarien @ Produits fermier f,_;/ Viande d'Origine France %‘v‘ Bleu blanc coeur




Gluten Crustacés Oeufs Poissons Arachides Soja Lait Fruits a coques Moutarde Céleri Sésame Lupin Mollusques Anhybride sulfureux
25 ao(it 2025 \
Céleri remoulade aux raisins sec X X X X
Sauté de boeuf au paprika X
Penne X X
Riz au lait X

26 aolt 2025

Yaourt nature sucré

27 aolt 2025

Riz aux miettes de surimi

Courgettes rapées a I'emmental x x x
Roti de porc échine au caramel X X X x x
Riz cantonais X X x

x

curry de pois lait de coco

Lentilles corail

Salade de fruit
28 aolit 2025

Poisson du jour sauce créeme

Duo saucisson sec et a I'ail VPF X x x
Emince de poulet sauce marchand de vin X
Pommes de terre au four X x
Gateau aux poires x x x

X X X X X X
Blé X X
Camembert a la coupe X

Banane




