Menu de la semaine
menu du 15 au 19 septembre 2025

AGORA 2R

RESTAURATION & REFERENCEMENT

ENTREE

GARNITURE

FROMAGE

DESSERT

LUNDI 15

Sauté de dinde < BIO>%Y/@ a la vénitienne|

Haricots verts a l'ail B @&

Edam a la coupe

Compote de pomme @

MARDI 16

Pomelo au sucre
Sauce carbonara & @

Coquillettes et emmental E

Yaourt brassé aromatisé fraise @i}

JEUDI 18

Boeuf braisé ¥2 il £8 a la provencale @

it
Brocolis a l'ail @

Emmental i a la coupe

Gateau aux noix@

VENDREDI 19

Poisson du jour {@ sauce dugléré

Carottes au jus @

Yaourt brassé aromatisé péche @ @%

Pommes Elstar

@ Bio i} BZH @ Fabriqué dans nos cuisines @ Poisson frais @ Produits fermier g_'__:‘,/ Viande d'Origine France




15 septembre 2025

Gluten

Crustacés

Oeufs

Poissons

Arachides

Soja

Lait

Fruits a coques

Moutarde

Céleri

Sésame

Lupin

Mollusques

Anhybride sulfureux

Sauté de dinde < BIO> a la vénitienne X X x
Haricots verts a I'ail X
Edam a la coupe X

Compote de pomme

16 septembre 2025

Pomelo au sucre

18 septembre 2025

Boeuf braisé a la provencgale

Sauce carbonara X
Coquillettes et emmental X x
Yaourt brassé aromatisé fraise X

19 septembre 2025

Brocolis a I'ail X
Emmental a la coupe X
Gateau aux noix X X x x

Poisson du jour sauce dugléré X X X x
Carottes au jus
Yaourt brassé aromatisé péche X

Pommes Elstar




