ACORA 2R Menu de la semaine

RESTAURATION & REFERENCEMENT menu du 22 au 26 septem bre 2025
LUNDI 22 MARDI 23 JEUDI 25 VENDREDI 26
ENTREE Salade de blé @ [ Concombre bulgare @&
Lasagne bolognaise de pois @ B Chipolatas ‘f__;/ i-f‘;;‘ i} Sauté de boeuf i} aux carottes & Poisson du jour £ s%uce beurre de thym
GARNITURE Salade verte{} Ecrasé de pomme de terre @ @ Riz jaune Boulgour
FROMAGE Yaourt nature sucré@@i} Emmental a la coupe
DESSERT Compote de pomme/vanille @ Raisin blanc Carrot cake @ Poire
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@ Bio i} BZH Q Fabriqué dans nos cuisines @ Poisson frais @ Repas Végétarien @ Produits fermier f»—:-/ Viande d'Origine France % Bleu blanc coeur



Gluten

Crustacés

Oeufs

Poissons

Arachides

Soja

Lait

Fruits a coques

Moutarde

Céleri

Sésame

Lupin

Mollusques

Anhybride sulfureux

Salade de blé X X x
Lasagne bolognaise de pois X X X
Salade verte X X

Compote de pomme/vanille

Concombre bulgare X

Chipolatas

Ecrasé de pomme de terre X

Raisin blanc

Sauté de boeuf aux carottes X
Riz jaune X

Yaourt nature sucré X

Carrot cake

26 septembre 2025

Poisson du jour sauce beurre de thym X X x
Boulgour X X
Emmental a la coupe X

Poire




