ACORA 2R Menu de la semaine

RESTAURATION & REFERENCEMENT menu du 20 au 24 octobre 2025
LUNDI 20 MARDI 21 MERCREDI 22 JEUDI 23 VENDREDI 24
ENTREE Carottes rapées @ Velouté de butternut @ = Oeufs durs mayonnaise
- i 5ti de dinde 2~ @aux fi < £ i j
Sauce bolognaise M ﬁ:.f/ & Flan de courge, pana/n\s et patate Roti de dinde t—r@aux fines Sauté de boeuf - % aux Poisson du jour @jauce beurre
= douce & & herbes carottes ® blanc @&
GARNITURE Coquillettes E:ﬁ Salade verte{} Haricots verts &- a |'ail @ Riz créole @ ) Embeurrée de choux & @
FROMAGE Gouda ETB a la coupe Yaourt brassé aromatisé cerise 3 Yaourt nature sucréﬁ@%
o &3 o

DESSERT Pommes cuites @ Raisin blanc Banana bread @ Compote pomme/banane @&

{} BZH m Bio @ Fabriqué dans nos cuisines @ Poisson frais @9, Certification Environnementale de niveau 2 @ Repas Végétarien @ Produits fermier !.:/ Viande d'Origine France



20 octobre 2025

Gluten

Crustacés

Oeufs

Poissons

Arachides

Soja

Lait

Fruits a coques

Moutarde

Céleri

Sésame

Lupin

Mollusques

Anhybride sulfureux

Sauce bolognaise

Coquillettes

Gouda a la coupe

Pommes cuites

21 octobre 2025

Carottes rapées X X
Flan de courge, panais et patate douce X X
Salade verte X x

Raisin blanc

22 octobre 2025

R6ti de dinde aux fines herbes

Haricots verts a I'ail

Yaourt brassé aromatisé cerise

Banana bread

23 octobre 2025

Velouté de butternut

X | X|X|X

Sauté de boeuf aux carottes

Riz créole

Compote pomme/banane

24 octobre 2025

Oeufs durs mayonnaise

Poisson du jour sauce beurre blanc

X

Embeurrée de choux

X

Yaourt nature sucré




