AGORA 2R

RESTAURATION & REFERENCEMENT

ENTREE

GARNITURE

FROMAGE

DESSERT

LUNDI 27

Cordon bleu de dinde

Riz créole i @&

Yaourt brassé aromatisé myrtille

&8

Cake marbré @

Menu de la semaine
menu du 27 au 31 octobre 2025

MARDI 28

Betteraves [ vinaigrette @

Filet de colin au pistou @&

Penne ﬁ

Compote de pomme @

MERCREDI 29

Crépinette fa/ sauce chasseur

Flan de panais et carottes @

Emmental a la coupe

Creme dessert vanille

JEUDI 30

Salade de pates Ff au thon @&

Sauté de boeuf %@aux légumes|

"
d'automne &

Purée de potimarrons pdt @ —

Yaourt brassé aromatisé cerise B

&8

VENDREDI 31

Coleslaw @

Quiche butternut BIO poireaux
mozzarella & &

Salade verte i}

Poire

{} BZH m Bio @ Fabriqué dans nos cuisines @ Repas Végétarien @ Produits fermier ﬁ-—:/ Viande d'Origine France @& Fond de pate artisanal g9 Marine Stewardship Council




27 octobre 2025

Gluten

Crustacés

Oeufs

Poissons

Arachides

Soja

Lait

Fruits a coques

Moutarde

Céleri

Sésame

Lupin

Mollusques

Anhybride sulfureux

28 octobre 2025

Cordon bleu de dinde X x
Riz créole

Yaourt brassé aromatisé myrtille X
Cake marbré X X x x

Betteraves vinaigrette X x
Filet de colin au pistou X X X
Penne X X

Compote de pomme

29 octobre 2025

30 octobre 2025

Crépinette sauce chasseur X
Flan de panais et carottes X X
Emmental a la coupe X
Creme dessert vanille X

31 octobre 2025

Salade de pates au thon X X X X x
Sauté de boeuf aux légumes d'automne X
Purée de potimarrons pdt X
Yaourt brassé aromatisé cerise X

Coleslaw X X X
Quiche butternut BIO poireaux mozzarella X X X X
Salade verte X x

Poire




