ACORA 2R Menu de la semaine

RESTAURATION & REFERENCEMENT menu du 03 au 07 novembre 2025
LUNDI 03 MARDI 04 JEUDI O6 VENDREDI 07
ENTREE Betteraves crues rapées vinaigrette @ Carottes rapées @ Céleri rémoulade @
Sauce bolognaise Ie/QtHIes tomate @ B Gratin de choux fl‘eu ri@y aux dés de Hachis parmentier f—.—‘.-‘/ & Poisson du jour {8 sauce coco curry &
- volaille & - =
GARNITURE Penne @ Salade vertei} Salade vertei} Lentilles corail @
FROMAGE Emmental a la coupe Saint paulin a la coupe Gouda a la coupe
DESSERT Compote pomme/banane ‘@& a5 Quatre quart @&
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03 novembre 2025

Gluten

Crustacés

Oeufs

Poissons

Arachides

Soja

Lait

Fruits a coques

Moutarde

Céleri

Sésame

Lupin

Mollusques

Anhybride sulfureux

Betteraves crues rapées vinaigrette

Sauce bolognaise lentilles tomate

Penne

X

Emmental a la coupe

04 novembre 2025

X

06 novembre 2025

Carottes rapées X X
Gratin de choux fleurs aux dés de volaille X x
Salade verte X X
Saint paulin a la coupe X

Hachis parmentier X x
Salade verte X X
Gouda a la coupe X

Compote pomme/banane

07 novembre 2025

Céleri rémoulade X X X X
Poisson du jour sauce coco curry X X X X
Lentilles corail X

Quatre quart X X X




