AGORA 2R

RESTAURATION & REFERENCEMENT

LUNDI 15

ENTREE Salade de péates au pesto @

Sauté de boeuf £/ ] §8 aux épices @

Flan de panais et carottes @

GARNITURE

FROMAGE

DESSERT

Poire conférence

Menu de la semaine
menu du 15 au 19 décembre 2025

MARDI 16
Betteraves crues rapées vinaigrette @

Sauce bolognaise & P &

Coquillettes EE

Pommes elstar

JEUDI 18

Pomelo au sucre

Poisson du jour & sauce nantua @&

Blé ] @

Yaourt brassé aromatisé péche @ @i}

VENDREDI 19

Saucisson en brioche sauce madere

Saute de chapon sauce a l'ancienne

Pommes noisettes

Buche caramel au beurre sale

{} BZH m Bio @ Fabriqué dans nos cuisines @ Poisson frais @ Repas Végétarien @ Produits fermier f___:/ Viande d'Origine France




15 décembre 2025

Gluten

Crustacés

Oeufs

Poissons

Arachides

Soja

Lait

Fruits a coques

Moutarde

Céleri

Sésame

Lupin

Mollusques

Anhybride sulfureux

Salade de pates au pesto

Sauté de boeuf aux épices

Flan de panais et carottes

Poire conférence

16 décembre 2025

Betteraves crues rapées vinaigrette

Sauce bolognaise

Coquillettes

Pommes elstar

18 décembre 2025

Pomelo au sucre

19 décembre 2025

Saucisson en brioche sauce madere

Poisson du jour sauce nantua X X X X X X
Blé x x
Yaourt brassé aromatisé péche X

X X X X
Saute de chapon sauce a I'ancienne X X X X
Pommes noisettes X X
Buche caramel au beurre sale X X x




