AGORA 2R

RESTAURATION & REFERENCEMENT

MERCREDI 14

ENTREE Carottes rapées @

Chipolatas %& &

Epinards @- a lacréeme @

GARNITURE

FROMAGE

DESSERT

Créme renversée

Menu de la semaine
menu du 14 janvier au 11 février 2026

MERCREDI 21

Salami

Filet de colin sauce creme @@

Crumble de Iégumes oubliés
. Y
mMaison @

Yaourt brassé aromatisé caramel

&S

MERCREDI 28

Radis noirs rapés @

Sauce au thon @

Riz créole I @

Compote de pomme [ biscuit @

MERCREDI 04

Cake aux légumes sauce creme
/™
de tomate (& @&

Salade verte i}

Edam a la coupe

Creme dessert chocolat

MERCREDI 11

Salade de pates Fau pesto @

Brandade de colin @ @&

Salade verte i}

Pommes elstar

{} BZH m Bio @ Fabriqué dans nos cuisines @?‘9, Certification Environnementale de niveau 2 @ Repas Végétarien @ Produits fermier g_:/ Viande d'Origine France %’F Bleu blanc coeur

@ Marinéﬁewardship Council




Gluten Crustacés Oeufs Poissons Arachides Soja Lait Fruits a coques Moutarde Céleri Sésame Lupin Mollusques Anhybride sulfureux
Carottes rapées X X
Chipolatas
Epinards a la créeme X x
Creme renversée X

28 janvier 2026

Radis noirs rapés

Salami

Filet de colin sauce creme X X X X x x
Crumble de légumes oubliés maison X X

Yaourt brassé aromatisé caramel X

Sauce au thon

Riz créole

Compote de pommebiscuit

04 février 2026

11 février 2026

Salade de pates au pesto

Cake aux légumes sauce créme de tomate X X X
Salade verte X X
Edam a la coupe X
Creme dessert chocolat X X

Brandade de colin

Salade verte

Pommes elstar




