AGORA 2R

RESTAURATION & REFERENCEMENT

LUNDI 16

ENTREE Betteraves [ vinaigrette @

Calamar a la romaine sauce

cocktail @
GARNITURE Petits pois @
FROMAGE
DESSERT Brownies @

Menu de la semaine
menu du 16 au 20 février 2026

MARDI 17

Salade de riz i @ au thon

Poulet %&/@ pesto

Purée de potiron

Pommes elstar

MERCREDI 18

Jambon 2 l'os sauce madeére ¥
&xf\
Sgse

Boulgour @

Mimolette a la coupe

Creme dessert caramel

JEUDI 19

Hachis parmentier 2 @& Fi

Salade verte {}

Chanteneige

Compote pomme/banane @

VENDREDI 20

Velouté crécy @

Quiche aux légumes & &

Salade verte i}

Poire

{} BZH m Bio @ Fabriqué dans nos cuisines @?‘9, Certification Environnementale de niveau 2 @ Repas Végétarien & Fond de pate artisanal 'Iﬁ:/ Viande d'Origine France %’ Bleu blanc coeur




16 février 2026

Gluten

Crustacés

Oeufs

Poissons

Arachides

Soja

Lait

Fruits a coques

Moutarde

Céleri

Sésame

Lupin

Mollusques

Anhybride sulfureux

17 février 2026

Betteraves vinaigrette X x
Calamar a la romaine sauce cocktail X X X x x
Petits pois X

Brownies X X x x x

Salade de riz au thon X X x
Poulet pesto X X
Purée de potiron X x

Pommes elstar

18 février 2026

Jambon a I'os sauce madere

Boulgour

Mimolette a la coupe

Creme dessert caramel

19 février 2026

X | X|X|X

Hachis parmentier X x
Salade verte X X
Chanteneige X

Compote pomme/banane

20 février 2026

Velouté crécy X
Quiche aux légumes X X X x
Salade verte X X

Poire




