ACORA 2R Menu de la semaine

RESTAURATION & REFERENCEMENT menu du 23 au 27 février 2026
LUNDI 23 MARDI 24 MERCREDI 25 JEUDI 26 VENDREDI 27
Salade de tomate riz et mais [
ENTREE Friand fromage Py e s
&
Curry de pois chiches aux . D @ . . . “~ i
légumes @@ Sauce tomate a la volaille ¥/ @ Omelette nature Poisson du jour {3 a l'oseille @& Boeuf &/ i} Pl marengo
GARNITURE Blé @ = Riz créole E:ﬁ — Gratin de poireaux & Semoule couscous @ - Carottes & ail et persil
FROMAGE Emmental a la coupe Vaourt brassé aromatisé cerise Yaourt nature sucréﬁ@%
&3 -
C te d
DESSERT Kiwi Pommes elstar ompote de porr)\fne Orange Creme dessert praliné
speculoos @&

{} BZH m Bio @ Fabriqué dans nos cuisines @ Poisson frais @9, Certification Environnementale de niveau 2 @ Repas Végétarien @ Produits fermier !.:/ Viande d'Origine France



23 février 2026

Gluten

Crustacés

Oeufs

Poissons

Arachides

Soja

Lait

Fruits a coques

Moutarde

Céleri

Sésame

Lupin

Mollusques

Anhybride sulfureux

Curry de pois chiches aux légumes X
Blé X x
Emmental a la coupe X

Kiwi
24 février 2026

Sauce tomate a la volaille

Riz créole

Yaourt brassé aromatisé cerise

Pommes elstar

25 février 2026

26 février 2026

Friand fromage X X x

Omelette nature X x

Gratin de poireaux X X
Compote de pomme speculoos X X

Poisson du jour a l'oseille X X X X x x
Semoule couscous X
Yaourt nature sucré x

Orange
27 février 2026

Salade de tomate riz et mais

Boeuf marengo X x
Carottes ail et persil X
Creme dessert praliné X X x




