Menu de la semaine
menu du 18 mars au 08 avril 2026

AGORA 2R

RESTAURATION & REFERENCEMENT

ENTREE

GARNITURE

FROMAGE

DESSERT

Jambon a I'ancienne o/ & sauce échalote

MERCREDI 18

Céleri rémoulade @

&

Pommes de terre au four @

Yaourt brassé aromatisé fraise @i}

MERCREDI 25

Coleslaw @

&

Macaroni et emmental i @&

Poire

Sauce creme fraiche aux pois chiches &

MERCREDI O1

. (N M
Saucisse bretonne ﬁ,\_/i}g

Pommes de terre vapeur [ @&

Emmental a la coupe

Creme dessert vanille

MERCREDI 08

Taboulé @ L

Escalope de porc ¥& & charcutiére @

Brocolis a l'ail

Pommes golden

{} BZH m Bio @ Fabriqué dans nos cuisines @ Repas Végétarien @ Produits fermier ﬁ-—:/ Viande d'Origine France %’/’ Bleu blanc coeur




18 mars 2026

Gluten

Crustacés

Oeufs

Poissons

Arachides

Soja

Lait

Fruits a coques

Moutarde

Céleri

Sésame

Lupin

Mollusques

Anhybride sulfureux

Céleri rémoulade

25 mars 2026

Coleslaw

X X X X
Jambon a I'ancienne sauce échalote X X X x
Pommes de terre au four X X
Yaourt brassé aromatisé fraise X

Sauce creme fraiche aux pois chiches

Macaroni et emmental

Poire

01 avril 2026

Saucisse bretonne

Pommes de terre vapeur

Emmental a la coupe

X

Creme dessert vanille

X

08 avril 2026 |
Taboulé X X X
Escalope de porc charcutiere X X X

Brocolis a l'ail

Pommes golden




