ACORA 2R Menu de la semaine

RESTAURATION & REFERENCEMENT menu du 20 au 24 avril 2026
LUNDI 20 MARDI 21 MERCREDI 22 JEUDI 23 VENDREDI 24
ENTREE Salade de pates au pesto @& Fi Radis beurre Carottes rapées @ [ Salami
A PN m‘%;/g . {} N . . N
ROti de porc fur i} &/ auromarin Merguez végétarienne @ Poulet £ @ pesto @ Boulette de boeuf v a la Poisson du jour @g sauce
& == = provencale M basquaise
GARNITURE Lentilles corail @ Céleri sauté @ Chou-fleur au gratin Tortis et emmental @ = Purée de carottes & @
FROMAGE Yaourt brassé aromatisé péche Yaourt nature sucréﬁ@%
Hed a5
DESSERT Pommes golden Salade de fruit @ Semoule au lait @ Financier aux pe%tes de chocolat

{} BZH m Bio @ Fabriqué dans nos cuisines @ Poisson frais @9, Certification Environnementale de niveau 2 @ Repas Végétarien @ Produits fermier !.:/ Viande d'Origine France %‘/‘ Bleu blanc coeur



20 avril 2026

Gluten

Crustacés

Oeufs

Poissons

Arachides

Soja

Lait

Fruits a coques

Moutarde

Céleri

Sésame

Lupin

Mollusques

Anhybride sulfureux

R&ti de porc au romarin

Lentilles corail

Yaourt brassé aromatisé péche

Pommes golden
21 avril 2026

Salade de pates au pesto

Merguez végétarienne

Céleri sauté

Salade de fruit
22 avril 2026

23 avril 2026

Radis beurre X
Poulet pesto X X
Chou-fleur au gratin X x
Semoule au lait X x

Carottes rapées X X
Boulette de boeuf a la provencgale X

Tortis et emmental X X

Yaourt nature sucré X

Salami

Poisson du jour sauce basquaise X x
Purée de carottes X

Financier aux pépites de chocolat X X X x




