AGORA 2R

RESTAURATION & REFERENCEMENT

ENTREE

GARNITURE

FROMAGE

DESSERT

LUNDI 06

Concombre bulgare et halloumi

=4

Sauce carbonara 1 @

Coquillettes et emmental @ -

Péche jaune

Menu de la semaine
menu du 06 au 10 juillet 2026

MARDI O7

Tomates basilic @

Omelette basquaise

Piperade @&

Yaourt nature sucré @{}

MERCREDI 08

Crépe aux fromages

TN N (o
Blanc de poulet t.r a la creme @&

Brocolis a I'ail B4

Salade de fruits @

JEUDI 09

Poisson du jour {&)@ sauce citron

Ecrasé de pormmmes de terre
A o

&

Yaourt brassé aromatisé caramel

A&d

Cake au chocolat @

VENDREDI 10

Pasteque

Boulette de boeuf %2 a la
forestiere [

Creme dessert vanille

¥ Bio BZH 4@ Fabrigué dans nos cuisines Poisson frais @ Appellation d'origine protégée Produits fermier %% Viande d'Origine France
- &) Vs




06 juillet 2026

Gluten

Crustacés

Oeufs

Poissons

Arachides Soja Lait

Fruits a coques

Moutarde

Céleri

Sésame

Lupin

Mollusques

Anhybride sulfureux

Concombre bulgare et halloumi X
Sauce carbonara X x
Coquillettes et emmental X x

Péche jaune

07 juillet 2026

Tomates basilic

08 juillet 2026

Omelette basquaise X X X
Piperade
Yaourt nature sucré x

Crépe aux fromages X X x
Blanc de poulet a la creme X X X X
Brocolis a I'ail X

Salade de fruits

09 juillet 2026

10 juillet 2026

Poisson du jour sauce citron X X X x
Ecrasé de pommes de terre X
Yaourt brassé aromatisé caramel X
Cake au chocolat X X x

Pasteque
Boulette de boeuf a la forestiere X X X x
Riz X

Creme dessert vanille




