AGORA 2R

RESTAURATION & REFERENCEMENT

LUNDI 20

ENTREE Concombre bulgare @

Poulet £& au jus de thym @&

Semoule couscous [ @

GARNITURE

FROMAGE

DESSERT

Compote pommes/abricot @

Menu de la semaine
menu du 20 au 24 juillet 2026

MARDI 21

Poisson meuniere & sauce
tartare

Patate douce sautée @

Yaourt brassé aromatisé myrtille

&S

Quatre quart @

MERCREDI 22

Cake courgettes et poivrons @
Lasagne 4 la bolognaise B &

Salade verte {}

Nectarine

JEUDI 23

Melon et pasteque a la menthe
&

Nl

Paélla

Garniture paélla @

Creme dessert speculoos

VENDREDI 24

Tranche d'Halloumi &) a la
provencale

Farfalles et emmental F @&

Gouda I a la coupe

Prune jaune

{} BZH m Bio @ Fabriqué dans nos cuisines

@ Appellation d'origine protégée @ Produits fermier f;/ Viande d'Origine France ¢ Marine Stewardship Council




20 juillet 2026

Gluten

Crustacés

Oeufs

Poissons

Arachides

Soja

Lait

Fruits a coques

Moutarde

Céleri

Sésame

Lupin

Mollusques

Anhybride sulfureux

Concombre bulgare X
Poulet au jus de thym X X X
Semoule couscous X

Compote pommes/abricot

21 juillet 2026

22 juillet 2026

Poisson meuniére sauce tartare X X X X x
Patate douce sautée X
Yaourt brassé aromatisé myrtille X
Quatre quart X X X

Cake courgettes et poivrons X X x
Lasagne a la bolognaise X X X
Salade verte X X

Nectarine

23 juillet 2026

24 juillet 2026

Melon et pastéque a la menthe X

Paélla

Garniture paélla X X X
Creme dessert speculoos X x x

Tranche d'Halloumi a la provencale X
Farfalles et emmental X x
Gouda a la coupe X

Prune jaune




