AGORA 2R

RESTAURATION & REFERENCEMENT

LUNDI 27

ENTREE Salade de riz [§ @ au thon

Sauté de boeuf £ &8 aux
aromates @ [

Gratin de choux-fleur et pommes

GARNITURE deterre Hi @

Yaourt brassé aromatisé péche

FROMAGE &

DESSERT

Menu de la semaine
menu du 27 au 31 juillet 2026

MARDI 28 MERCREDI 29

Melon

Brandade de colin @ @&

& Réti de porc %/ & au romarin @

Salade verte {} Gratin d'aubergine a la tomate @

Yaourt brassé aromatisé cerise

@3 N

. Financier aux pépites de chocolat
Péche jaune P %

Nl

JEUDI 30

Salade de pates au pesto @ [

Merguez végétarienne &

Lentilles F &

Cerise

VENDREDI 31

Tomates et mozzarella ‘@

Cordon bleu de dinde

Petits pois carottes @

Entremets praliné

{} BZH m Bio @ Fabriqué dans nos cuisines @ Repas Végétarien @ Produits fermier ﬁ-—:/ Viande d'Origine France %’/’ Bleu blanc coeur ¢ Marine Stewardship Council




27 juillet 2026

Gluten

Crustacés

Oeufs

Poissons

Arachides

Soja

Lait

Fruits a coques

Moutarde

Céleri

Sésame

Lupin

Mollusques

Anhybride sulfureux

28 juillet 2026

Melon

Salade de riz au thon X X x
Sauté de boeuf aux aromates X X x
Gratin de choux-fleur et pornmes de terre X x
Yaourt brassé aromatisé péche X

Brandade de colin

Salade verte

Péche jaune

29 juillet 2026

30 juillet 2026

Ré6ti de porc au romarin X X x
Gratin d'aubergine a la tomate X X
Yaourt brassé aromatisé cerise X

Financier aux pépites de chocolat X X X X

31 juillet 2026

Tomates et mozzarella

Salade de pates au pesto X

Merguez végétarienne X X
Lentilles X
Cerise

Cordon bleu de dinde

Petits pois carottes

Entremets praliné

X|X|X|X




