Menu de la semaine
menu du 03 au 07 aolt 2026

AGORA 2R

RESTAURATION & REFERENCEMENT

ENTREE

GARNITURE

FROMAGE

DESSERT

{} BZH m Bio @ Fabriqué dans nos cuisines

LUNDI 03

Tomates au chévre @

Sauté de porc 1t §8 £ a la

moutarde @

Ecrasé de pommes de terre @

Abricots

MARDI 04

Melon

Filet de poisson meuniere sauce
tartare

Ratatouille @

Cake aux pommes @

MERCREDI 05

Boulette de boeuf ¥& a la

provencale [t

Poélée de champignons

Yaourt brassé aromatisé fraise

@3 N

Nectarine

JEUDI 06

pPaté en crolte

Sauté de poulet % sauce
champignons @&

Flan de courgettes @

Compote pommes/abricot @

VENDREDI O7

Pasteque

Gratin de patate douce/curry
halloumi @& &3

Salade verte i}

Riz au lait @

@ Appellation d'origine protégée @ Repas Végétarien @ Produits fermier 'g_:/ Viande d'Origine France %’ Bleu blanc coeur




03 aolt 2026

Gluten

Crustacés

Oeufs

Poissons

Arachides

Soja

Lait

Fruits a coques

Moutarde

Céleri

Sésame

Lupin

Mollusques

Anhybride sulfureux

Tomates au chevre

Sauté de porc a la moutarde

Ecrasé de pommes de terre

Abricots
04 aolt 2026

Melon

Filet de poisson meuniére sauce tartare

Ratatouille

Cake aux pommes
05 aolt 2026

Boulette de boeuf a la provencale

Poélée de champignons

Yaourt brassé aromatisé fraise

Nectarine

06 aoUt 2026

Paté en crolte X X X
Sauté de poulet sauce champignons X X X X
Flan de courgettes X X

Compote pommes/abricot
07 aolt 2026

Pasteque

Gratin de patate douce/curry halloumi X X x
Salade verte X x
Riz au lait X




