ACORA 2R Menu de la semaine

RESTAURATION & REFERENCEMENT menu du 07 au 11 septem bre 2026

LUNDI 07 MARDI 08 JEUDI 10 VENDREDI 11
ENTREE Pasteque Friand fromage Concombre tomate vinaigrette @ Melon
Sauté de boeuf & §8 aux aromates @& Fi Filet de poulet ¥ a la creme @ Tranche d'Halloumi @) au curry Saucisse bretonne wa/g8 &
GARNITURE Semoule couscous @ Tian de légumes @ Penne @ Lentilles & @
FROMAGE Gouda 2 la coupe
DESSERT Prune rouge Cake au chocolat @ Compote pomme/banane @&

@ Bio i} BZH @ Fabriqué dans nos cuisines (& Certification Environnementale de niveau2 {@&) Appellation d'origine protégée ﬁ;/ Viande d'Origine France %’ Bleu blanc coeur



Gluten Crustacés Oeufs Poissons Arachides Soja Lait Fruits a coques Moutarde Céleri Sésame Lupin Mollusques Anhybride sulfureux
Pasteque
Sauté de boeuf aux aromates X X x
Semoule couscous X

Gouda a la coupe
08 septembre 2026

Friand fromage

Filet de poulet a la créme

Tian de légumes

Prune rouge

10 septembre 2026

11 septembre 2026

Melon

Concombre tomate vinaigrette X x
Tranche d'Halloumi au curry X

Penne x

Cake au chocolat X X x

Saucisse bretonne

Lentilles

Compote pomme/banane




