AGORA 2R

RESTAURATION & REFERENCEMENT

LUNDI 02

ENTREE Betteraves a la camarguaise

Gratin de patate douce/curry

halloumi @@
GARNITURE

Salade verte {}

Yaourt brassé aromatisé fraise @

8

FROMAGE

DESSERT

MARDI 03

A 7
Carottes rapées @&
Saucisse bretonne

Yol {} &

Lentilles & @&

Entremets chocolat

Menu de la semaine
menu du 02 au 06 novembre 2026

JEUDI 05

Coleslaw @&

Hachis parmentier ¢t @& i

Salade verte {}

Compote pomme/banane = @

VENDREDI 06

Sauce au saumon @

Penne i &

Yaourt nature sucré @{}

Quatre quart @

% BzH [ Bio @ Fabriqué dans nos cuisines @ Certification Environnementale de niveau

f‘_:;/ Viande d'Origine France &7‘ Bleu blanc coeur

@), Appellation d'origine protégée @ Repas

Végétarien

@ Produits fermier
@ Sans sucres ou édulcorants ajoutés




02 novembre 2026

Gluten

Crustacés

Oeufs

Poissons

Arachides

Soja

Lait

Fruits a
coques

Moutarde

Céleri

Sésame

Lupin

Mollusques

Anhybride
sulfureux

Betteraves a la

fraise

03 novembre 2026

Carottes rapées

. X X X
camarguaise
Gratin de patate
. X X
douce/curry halloumi
Salade verte x x
Yaourt brassé aromatisé x

Saucisse bretonne

Lentilles

Entremets chocolat

05 novembre 2026

Coleslaw x x X
Hachis parmentier X X X
Salade verte X X

Compote
pomme/banane

06 novembre 2026

Sauce au saumon X X X
Penne X

Yaourt nature sucré X

Quatre quart x x X




	Menu de la semaine
	du 02 au 06 novembre 2026


